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RESPOMAARILITY SCIEMTIFICA DEL COMVEGHD :

SYRMPOSIUM COORDIMATED BY

RESPOMSABILITE SCIEMTIFIDUE DU COLLOGUE |
Massime Montonari [Universitd di Belogna, italka)
Jean-Robert Pitte [Université de Paris-Sorbonns, Fronce)

n/12/03
Bh30 : ACCOGUENZA [/ WELCOME J/ ACCUIER

Oh : APERTURA DEL COMVEGMD

Giuseppe Sassatelli, Preside dello Focolta di Lettere e Filosofia,
Universita di Bologna e Maurice Aymord, Presidente del Consiglio
Scientifico dell’lstituto Europeo di Storia dell’Alimentozione.

Conference proceedings opened by Giuseppe Sassotelli, President
of the Faculty of Philesophy and Arts of the University of
Bologno and by Mourice Aymard, President of the Academic
Boord of the European Institute of Food History.

Ouverture du collogue por Giuseppe Sassatelli, Président de lo
Faculté de Lettres et de Philosophie de 'Université de Balogne
et par Maurice Aymaord, Président du Conseil scientifique

de I'Institut Europeen d'Histaire de 'Alimentation.



Tema 1/ 1st Theme / Théme 1

Nascita delle frontiere nel mondo antico.

Birth of food boundaries in the ancient world.
Naissance des frontiéres dans le monde antique.

Presidente della seduta / Chair / Président de séamce :
Jeon-Robert Pitte |Président de I"Université de Poris-Sorbonne, France)

9h30-9h30 ; Introduction par Massime Mentanari (Universitd
di Bologna, Italia). Quali frontiere 7

9h50 : Protigues culinoires et frontiéres alimentaires

entre monde ibérique et monde goulois méditerranéen

(i et " siecles avant J.-C.).

Alexis Gorgues (Centre National de la Recherche Scientifique,
Toulouse, France) Corinne Sanchez [Centre Mational de la Recherche
Scientifique, Lottes, Fronce)

10h20 : Du vin contre du loit et de la biére, frontiéres illusoires
entre Grecs et Borbares, Jonick Auberger [Université du Québec,
Montréal, Canada)

1050 - Il consumo del vino alla frontiera tra Greci @ indigeni :
diffusione & uso del cratere in ltalia meridionale @ in Sicilia

tra V1 e IV secolo a.C).

Diego Elia (Universita di Torino, ltalia)

11h20 : Break / Pouse



Tema 2 / 2nd Theme / Théme 2

Frontiere ambientali e alimentazione.

Food boundaries and the environment.
Frontiéres environnementales et alimentation.

Presidente dello seduta / Chair / Président de séance :
Manuela Marin (Directeur de recherches, Institute di Filologia,
Madrid, Espagne).

11h50 : Lo portion basque de la frontiére franco-espagnole :
une frontiére alimentaire 7
Olivier Etcheverria (Université d'Angers, France)

12h20 : Quelles frontiéres pour le « regime mediterranéen »
dans I'espace francais 7
Madeleine Ferriéres (Université d'Avignen, France)

12h50 : Alimentation et pollution radicactive : la problématique
post-accidentelle dans les territoires contaminés par 'explosion
de Tchernobyl en Biglorussie.

Guilloume Grondazzi (Université de Caen, France)

13h20 : Pranzo/ Lunch / Déjeuner



Tema 3 / 3rd Theme / Théme 3
Frontiere culturali e politiche.
Cultural and political boundaries.
Frontiéres culturelles et politiques.

Presidente della seduta / Chair / Président de séance :
Alberta Copatti (Universita di Pavia, Italia)

14h30 : Saxons et Mormands a table (fin x° - deébut xir siecles):
frontigres ot identités dans 'eeuvre des historiens
anglo-normands.

Alban Goutier [Université Charles-de-Gaulle, Lille, France)

15h : Stessa regola, stesso cibo? Considerazioni sulle frontiere
regionale e di ordine nella nutrizione monastica del tarde
medioevo.

Susanne Fritsch (Universitdt Wien, Austria)

15h30 : Y o-t-il ew une importation de culture climentaire
en Morvége entre 1000 et 1300 7

Eric Bortzmeyer (Ecole Supérieure des Langues Vivantes, Poznan,
Palogne)

16h : Defining food boundaries on the bosis of lote medieval
urban archoeobotanical material.

Ulle Sillassoo (Tallinn Pedagogical University, Estonian Institute

of Humanities, Tallinn, Estonia)

16h30 : Horsemeeot, offal, charcetere and beef os socal
and cultural boundaries, Belgium around 1900,
Peter Scholliers (Vrije Universiteit Brussel, Belgique)

17000 ; Break / Pause



Tema 3 / 3rd Theme / Théme 3

Frontiere culturali e politiche (seguitol.
Cultural and political boundaries (continued).
Frontiéres culturelles et politiques (suited.

Presidente della seduta / Chair / Prasident de séance -
Bruno Laurioux {Université de Paris |, France)

17h30 : Una triple frontera alimentaria : las comunidades
rurales de la morco del Penedés (Borcelona, Spain) alrededor
del ano mil.

Maria Soler Sala [Université de Barcelone, Espagne)

18h : Les Poys-Bos espognols au v siecle : une marche
culingire ?
Nathalie Héroud (Lycée Jean-Jacques Rousseau, Sarcelles, Paris)

18h30 : Produits des villes et produits des campagnes.
Continuités et ruptures dans la transmission des savoir-faire
domestiques ruraux ou monde marchand wrbain.

Bernard Lossout (Institut National de la Recherche Agronomigue,
Le Mans, France)

Sandrine Scheffer [Université d’Angers, France)



12/12/03

Tema 3 / 3rd Theme / Théme 3

Frontiere culturali e politiche (seguito.
Cultural and political boundaries (continued).
Frontiéres culturelles et politiques (suite).

Presidente della seduta / Chair / Président de séance :
Anthony Rowley (Institut d'Etudes Politiques, Paris, France)

9h ; Establishing frontiers and crossing boundaries
the role of the cookbook in the early modern period.
Henri Motaker (Université d'Oslo, Norvége)

9h30 : Le marché de Rialto o lo fin du Moyen Age :
le centre d'un espace de ravitoillement sans frontiere.
Fabien Faugeron (Université de Paris IV-Sorbonne, Paris, Fronce)

10h : Crossing the Border : Italion Cuising in Germany
in the 20th Century.

Ulrike Thoms (Institut fir Medizingeschichte, Berlin, Allemagne)

10h30 : Frontiére de civilisation et habitudes alimentaires
dans la France du Mord-Est {1974-1984-1994). Pérennité

ou disparition 7

Claude Thouvenot (Centre National de la Recherche Scientifique,
Moncy, France)

11h : Break / Pouse



Tema 4 / 4th Theme / Théme 4
Diffusione, enclaves, exclaves,
ruclo delle diaspore.
Diffusion, enclaves, exclaves,
role of the diasporas.
Diffusion, enclaves, exclaves,
rile des diasporas.

Presidente della seduta / Chair / Président de séance :
Maurice Aymard (Administrateur de la Maison des Sciences
de I'Homme, Paris, France).

11h30 : Les espaces de la paella en Europe:

frontiéres gostronomigques, représentations culinaires

et identités culturelles.

Frédéric Duhart (Ecole des Houtes Etudes en Sciences Sociales,
Paris, France|

Xovier Medina (Institut Européen de lo Méditerranée,
Barcelone, Espogne|

12h00 - Frontiéres alimentaires et mets transfrontaliers
la pizza, questionnement d'un paradoxe.

Sylvie Sanchez (Centre d'Etudes Transdisciplinaires, Sociologie,
Anthropologie, Histaire, Poris, France]

12h30 : The rale of the sacred food in the life of the Hungarian
Krishna-beliewers
Judith Forkas [University of Pécs, Hongrie)

13h : Pranze/ Lunch/ Déjewner



Tema 4 /dth Theme / Théme 4

Diffusione, enclaves, exclaves, ruoclo delle
diaspore (seguitol.

Diffusion, enclaves, exclaves,

role of the diasporas. (continued).

Diffusion, enclaves, exclaves, role des diasporas
(suitel.

Presidente dello seduta / Choir / Président de séance :
Pascal Ory (Université de Paris I, France)

14h30 : Migrations et alimentation : I'expérience portugoaise.
Maria Proenca [Associogoo As Idedes dos Sobores, Lishoo, Portugal)
Maria do Rosdrio Soraiva [Associocoo As ldodes des Sabores, Lisboa,

Portugal)

15h : The Usage of Coffee and Chocolate in Europe : the Role
of the Armenien and Jewish Diasporas in the Spread

of Mew Exotic Commodities [ 1500-1800)

Ina Boghdiontz McCabe (Tufts University, Medford, Etots-Unis)

15h30 : La cuisine juive : une cuisine hors frontiéras 7
Algin Drouard (Centre Mational de la Recherche Scientifique,
Paris, Fronce)

16h : Break / Pause



Tema 5 / Sth Theme / Théme 5

Realta e immaginarioc del territori e delle loro
frontiere.

Reality and imaginary conceptions of regions
and their frontiers.

Réalité et imaginaire des terroirs et de leurs
frontieres.

Presidente della seduta / Chair / Président de séonce :
Massimo Montonori [Université de Bologne, Halie),

16h30 : Dénominations, limites et cultures locales. Evolution
de lo conception de l'origine.

Laurence Bérard [Centre Mational de la Recherche Scientifique,
Bowrg en Bresse, Fronce)

Philippe Morchenay (Centre National de la Recherche Scientifique,
Bouwrg &n Bresse, France)

17h : Dolle e marche collettive» alle denominazioni di origine
controllata (AOC). | vini in Francia, 1791-1914.

Alessondro Stanziani [Centre Nationol de lo Recherche Scientifique,
France)

17h30 : UAppellation d'Origine Champagne : origine,
spécificité et devenir,
Claire DesboisThibault (Université de Paris IV, France)

16h : CONCLUSION DU COLLOGUE
Les frontiéres alimentaires sont-elles en voie de disparition?
Jean-Robert PITTE



